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THÀNH PH N H P CH T, HI U QU  XUA U I C A 
TINH D U TÍA TÔ Perilla frutescens (L.) Britt.  
I V I B  HÀ KHOAI LANG, Cylas formicarius (F.) 

(COLEOPTERA: BRENTIDAE) 

Nghiên c u c th c hi n nh m ánh giá hi u qu  xua u i b  hà khoai lang c a tinh d u tía tô. 
Thành ph n hóa h c c a tinh d u tía tô (P. frutescens) t i t nh S n La c xác nh b ng 
ph ng pháp phân tích s c ký khí ghép kh i ph  (GC/MS) g m 24 h p ch t (91,81%). Thành 
ph n chính c a tinh d u tía tô là Perilla aldehyde (47,38%), Limonene (23,46%), Caryophyllene 
(6,57%), Caryophyllene oxide (3,98%), Linalool (3,45%). Ph ng pháp s  d ng h  th ng ng ch  Y 
(tube olfactometer)  ánh giá hi u qu  xua u i c a tinh d u tía tô i v i b  hà khoai lang. K t 
qu  nghiên c u cho th y, tinh d u tía tô cho hi u qu  xua u i cao i v i b  hà khoai lang. Hi u 
qu  xua u i b  hà khoai lang ph  thu c vào n ng  tinh d u. Tinh d u tía tô cho hi u qu  xua 

u i b  hà khoai lang cao nh t  n ng  2 µl v i hi u qu  xua u i là 87,5% (con c) và 81,0% 
(con cái). K t qu  nghiên c u cho th y, ti m n ng c a tinh d u tía tô  s  d ng trong qu n lý 
t ng h p b  hà khoai lang.

: P. frutescens, tinh d u, b  hà khoai lang, hi u qu  xua u i. 

1. T V N 

B  hà khoai lang (Cylas formicarius F.) 
(Coleoptera: Brentidae) là i t ng gây h i quan 
tr ng nh t trên ng ru ng và trong kho b o qu n 
[1]. B  hà khoai lang làm thi t h i hàng tri u ô la 
hàng n m trên toàn th  gi i [2]. B  hà gây thi t 
h i cho cây khoai lang t i ài Loan (Trung Qu c) 
trung bình kho ng 18% s  c . Trong nh ng cánh 

ng b  nhi m n ng có t i 88% s  c  có th  b  h  
h i [3]. Sâu non b  hà s ng và phát tri n trong 
thân, c . B  hà gây h i n ng trên thân d n n phá 
h y các mô làm gi m n ng su t do nh h ng t i 
quang h p và dinh d ng. S  phá ho i c a sâu non 
b  hà  c  làm chúng không thích h p cho ng i 
và th c n ch n nuôi, m t ph n nh  b  gây h i 
c ng làm c  b  h  h ng, terpenoid c t o ra làm 
cho c  có mùi khó ch u và có v  ng. Thi t h i do 
b  hà ti p t c gia t ng trong quá trình b o qu n  
[1].  
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B  hà khoai lang c ki m soát hi u qu  
b ng s  k t h p gi a v  sinh ng ru ng, thu c 
tr  sâu và b y pheromone [1], [4], [5]. Tuy v y, 
các bi n pháp này v n còn nhi u h n ch , g p 
nhi u khó kh n khi s  d ng và ch a nh n c 
hi u qu  t i a. Ph ng pháp s  d ng các cây có 
tác d ng xua u i ho c tinh d u c a chúng có hi u 
qu  xua u i c ng là m t gi i pháp có tri n v ng 
trong qu n lý b  hà khoai lang. 

Nh ng nghiên c u ã cho th y, vi c che ph  
b ng v t li u t i t  các cây h  Lamiaceace nh  
cây húng qu , húng chanh và b c hà l c làm gi m 
s  l ng b  hà gây h i trên c  [6]. K t qu  nghiên 
c u c a Dada và cs (2020) cho th y, húng qu , 
húng chanh và s  làm gi m áng k  s  gây h i c a 
b  hà khoai lang. Húng b c hà làm gi m áng k  
s  l ng l   tr ng trong c  khi b o qu n trong 
kho [7].  

Nhi u nghiên c u ã ch  ra r ng tinh d u và 
các thành ph n h p ch t c a các cây thu c h  
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Lamiaceae có ho t tính xua u i côn trùng gây h i 
[6].  

Tinh d u h ng nhu tr ng Ocimum 
gratissimum có hi u qu  xua u i cao i v i 
tr ng thành sâu v  bùa cà chua (Tuta absoluta) 
[8]. K t qu  nghiên c u c a Ph m Th  Mai và cs 
(2021) cho th y, m t s  tinh d u c a các cây trong 
h  Lamiaceae nh  chù dù (Elsholtzia 
penduliflora), kinh gi i (Elsholtzia ciliate), h ng 
nhu tr ng (Plectranthus ovatus) có hi u qu  xua 

u i b  hà khoai lang [9]. Tinh d u tía tô P. 
frutescens có ch a m t s  h p ch t ã c công 
b  có hi u qu  xua u i m t thóc  (Tribolium 
castaneum) và m t thu c lá (Lasioderma 
serricorne) nh  limonene, carvone, perillaldehyde 
[10], [11]. 

2. V T LI U VÀ PH NG PHÁP NGHIÊN C U 

Nguyên li u cây tía tô (Perilla frutescens) 
c thu hái vào giai o n ra hoa t i V n th c 

nghi m, Tr ng i h c Tây B c, thành ph  S n 
La. T a  phân b : N21044’271 E103068’563.  Sau 
khi thu m u, lá và thân cây c làm s ch và c t 
thành mi ng nh  (15 - 20 cm). Tinh d u c chi t 
xu t b ng ph ng pháp ch ng c t lôi cu n h i 
n c. N i ch ng c t có dung tích 18l ch a c 
1,5 kg thân lá t i và 3 l n c s ch. Ch ng c t thu 
l y 2 l n c ch a tinh d u c ng ng t  l i t  quá 
trình bay h i. Tinh d u tách ra và thu nh n trong 
l  th y tinh ti t trùng. Sau ó, tinh d u c làm 
khô b ng Na2SO4 và c b o qu n trong t  l nh  
ng ng nhi t  0 - 4˚C tr c khi ti n hành làm thí 
nghi m. 

Thành ph n h p ch t trong tinh d u c 
phân tích b ng h  th ng thi t b  s c ký khí ghép 
kh i ph  (GC/MS) t i Phòng Ho t ch t sinh 
h c, Vi n Hóa h c các h p ch t thiên nhiên, Vi t 
Nam. 

B  hà khoai lang s  d ng trong nghiên c u 
c thu th p t  b n Tây H ng, xã Mu i N i, 

huy n Thu n Châu, t nh S n La. Tr ng thành b  
hà s  d ng trong nghiên c u c nhân nuôi b ng 

cách: Cho 50 c p b  hà tr ng thành  tr ng 
trong h p nh a tròn bu c v i màn  trên, có kích 
th c 50 x 20 cm ch a 500 g khoai lang s ch  
nguyên c  (khoai lang t  tr ng). Sau 2 ngày, 
tr ng thành b  m  c lo i b  hoàn toàn. Khoai 
lang có tr ng b  hà c t trong h p nh a  

i u ki n phòng thí nghi m (20 - 30oC). Khi tr ng 
thành b t u v  hóa, tách riêng tr ng thành c 
và cái ra m i ngày. B  hà tr ng thành 2 - 10 ngày 
tu i c s  d ng trong thí nghi m. 

H  th ng ng ch  Y (h  th ng y — tube 
olfactometer) c s  d ng trong thí nghi m ánh 
giá hi u qu  xua u i c a tinh d u tía tô i v i  b  
hà khoai lang [12]. H  th ng ng ch  Y có ng 
kính 1,2 cm; chi u dài thân ng 15 cm; chi u dài 
hai nhánh 8 cm. Phía trên hai nhánh ng ch  Y 

c n i v i ng th y tinh, trong ó có 1 ng dài 9 
cm, ng kính 1 cm (  tr ng), ng còn l i là 
bu ng ch a m u t o mùi có chi u dài ng 12 cm 
và ng kính 2 cm. Ngu n không khí ã c l c 
s ch b ng than ho t tính và l u l ng không khí 
qua m i nhánh c i u ch nh  1 L/phút (± 5 
ml/phút).  

Tinh d u c th m trên t  gi y l c (code: 
GI0740, Trung Qu c) có kích th c 1 x 1 cm. M t 
b  hà tr ng thành c chuy n vào ng chuy n 
m u, sau ó ng này c n i ngay v i thân ng 
ch  Y, v  trí c a b  hà trong ng ch  Y c ghi l i 
sau 5 phút k  t  khi th .  

Tinh d u c ánh giá  các n ng  1 µL, 2 
µL, 3 µL. 01 m u t m tinh d u ch  ánh giá cho 01 
b  hà. M i n ng  s  d ng 60 b  hà (30 b  hà 

c, 30 b  hà cái). 

V  trí c a b  hà c ghi nh n nh  sau: 

T: thí nghi m (b  hà  v  trí có x  lý tinh d u); 
C: i ch ng (b  hà  v  trí không x  lý tinh d u); 
N: không l a ch n (b  hà  v  trí thân ng ch  Y).  

Hi u qu  xua u i (RE%) i v i b  hà c 
tính theo công th c sau: 

RE%=[(C-T)/(C+T)]*100 

Trong ó: 

C: Là s  l ng b  hà l a ch n phía i ch ng. 

T: Là s  l ng b  hà l a ch n phía thí nghi m. 
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S  l a ch n c a b  hà i v i phía C ( i 
ch ng) ho c phía T (thí nghi m) c s  d ng 
phân tích ki m nh Chi-bình ph ng, ph n m m 
R. 

M i t ng quan gi a hi u qu  xua u i và 
n ng  c a tinh d u, gi i tính b  hà c s  d ng 
phân tích mô hình h i quy logistic hai bi n (li u 
l ng và gi i tính), ph n m m R. 

3. K T QU  NGHIÊN C U VÀ TH O LU N 

 
 

K t qu  phân tích thành ph n h p ch t ã xác 
nh c t ng s  24 h p ch t, chi m 91,81% c a 

tinh d u P. frutescens. Các thành ph n chính c a 

tinh d u tía tô là Perilla aldehyde (47,38%), 
Limonene (23,46%), Caryophyllene (6,57%), 
Caryophyllene oxide (3,98%), Linalool (3,45%), 19 
h p ch t còn l i chi m t  l  nh , dao ng t  0,10 - 
1,30%. 

So sánh v i tinh d u P. frutescens tr ng t i 
m t s  t nh c a Vi t Nam cho th y, t  l  các ch t 
trong tinh d u chênh l ch nhau khá nhi u. Theo 
Võ Th  Thanh Bình và cs (2020) thành ph n chính 
trong tinh d u tía tô thu hái t i t nh Gia Lai là 
Perilla aldehyde (53,60%), D-limonene (9,09%), 
caryophyllene (8,19%) và trans-alpha-bergamotene 
(6,35%) [13]. Theo nghiên c u c a Hoàng Kim Vân 
và cs (2019) thành ph n chính trong tinh d u tía tô 

c xác nh là myristcin, perilla aldehyd, (E)-
caryophyllen, limonen và α-zingiberen [14]. 

STT H p ch t RI 
T  l  

% 
STT H p ch t RI 

T  l  
% 

1 Pinene<a-> 939 0,43 13 Perilla alcohol 1.308 0,70 

2 Sabinene 979 0,11 14 Copaene <a-> 1.398 1,30 

3 Octen-3-0l <1-> 980 0,11 15 Bourbonene <b-> 1.400 0,22 

4 Pinene<b-> 985 0,48 16 Elemene <cis-b-> 1.403 0,22 

5 Phellandrene<a> 1.010 0,10 17 Caryophyllene<E-> 1.437 6,57 

6 Limonene 1.035 23,46 18 Humulene <a-> 1.471 0,86 

7 Cineole 1,8 1.038 0,26 19 Cadinene <d-> 1.537 0,38 

8 Linalool 1.103 3,45 20 Nerolidol <Z-> 1.539 0,13 

9 Limonene oxide <cis-> 1.140 0,31 21 Nerolidol <E-> 1.570 0,17 
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10 Limonene oxide <trans-> 1.145 0,12 22 Spathulenol 1.598 0,27 

11 Terpineol <a-> 1.200 0,23 23 Caryophyllene oxide 1.605 3,98 

12 Perilla aldehyde 1.288 47,38 24 Humulene Epoxide II 1.631 0,57 

    T ng   91,81 

Ghi chú: RI = Retention index.  
Nh  v y, cây tía tô tr ng t i các vùng mi n 

khác nhau  Vi t Nam có th  có thành ph n hóa 
h c khác nhau. Tuy nhiên, v n có c nh ng 
thành ph n chính trong tinh d u là Perilla 
aldehyde, limonene, Caryophyllene. 

Ph n ng c a b  hà khoai lang i v i tinh 
d u tía tô c ánh giá  n ng  1 µL, 2 µL, 3 
µL. K t qu  cho th y, có m t s  b  hà khoai lang 
không di chuy n  l a ch n C hay T mà chúng  
l i ph n thân ng ho c có di chuy n  l a ch n C 
hay T nh ng sau ó l i tr  v  ph n thân ng.  

 

Ghi chú: P> 0,05: NS; P< 0,05: *; P< 0,01: **; P< 0,001:*** 

K t qu  phân tích th ng kê (hình 1, hình 2) 
cho th y, ph n l n có s  khác nhau ý ngh a trong 
l a ch n vùng i ch ng (C) hay vùng thí nghi m 
(T) c a b  hà khoai lang i v i t ng n ng  tinh 
d u. B  hà cái l a ch n bên ph n i ch ng (C) 
dao ng t  71,5% (n ng  1 µL) n 93,8% (n ng 

 2 µL), l a ch n bên ph n thí nghi m (T) dao 
ng t  6,2% (n ng  2 µL) n 28,5% (n ng  1 

µL). B  hà c l a ch n bên ph n i ch ng (C) 
dao ng t  79% (n ng  1 µL) n 90,5% (n ng 

 2 µL), l a ch n bên ph n thí nghi m (T) dao 
ng t  9,5% (n ng  2 µL) n 21% (n ng  1 

µL). 
Tinh d u tía tô có hi u qu  xua u i i v i b  

hà khoai lang  c  3 n ng  th  nghi m 1 µL, 2 
µL, 3 µL. S  di chuy n c a b  hà v  các phía c a 
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ng ch  Y có s  thay i theo n ng  c a tinh 
d u thí nghi m. S  l ng b  hà cái và b  hà c 
l a ch n bên ph n i ch ng  n ng  2 µL là cao 
nh t l n l t là 93,8% (b  hà cái), 90,5% (b  hà 

c) và l a ch n bên ph n thí nghi m  n ng  2 
µL là th p nh t l n l t là 6,2% (b  hà cái), 9,5% (b  
hà c). 

Theo nh ng nghiên c u tr c tinh d u s  và 
tinh d u kinh gi i c ng cho th y, s  di chuy n c a 
b  hà v  các phía c a ng ch  Y có s  thay i 
theo t ng n ng  c a tinh d u thí nghi m. B  hà 
l a ch n ph n bên i ch ng nhi u h n so v i bên 
thí nghi m [15], [16].  

Ghi chú: P> 0,05: NS; P< 0,05: *; P< 0,01: **; P< 0,001:*** 

Hi u qu  xua u i b  hà khoai lang c a tinh 
d u tía tô c th  hi n  b ng 3. Tinh d u tía tô 
cho hi u qu  xua u i b  hà khoai lang  t t c  các 
n ng  th  nghi m. 

Hi u qu  xua u i b  hà khoai lang c a tinh 
d u tía tô  n ng  1 µl t 42,9% (con c) và 
57,9% (con cái), sau ó hi u qu  xua u i t ng d n 
và t cao nh t  n ng  2 µl  t 87,5% (con c) 
và 81,0% (con cái).  n ng  3 µl hi u qu  xua 

u i gi m xu ng 84,6% (con c) và 68,0% (con 
cái). 

Hi u qu  xua u i (RE%) 
N ng  (µl) 

c Cái 

1,0 42,9 57,9 

2,0 87,5 81,0 

3,0 84,6 68,0 
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Tinh d u T ng tác n v  so sánh c s  Sai s  chu n P 

H  s  góc (α)  - 0,05 - 0,14 0,89 

2 µl 1,0 1,5 2,8 0,005** N ng  
tinh d u 
(µl) (β) 3 µl 1,0 1,1 2,3 0,02* 

Tía tô 

Gi i tính Cái 0,3 0,6 0,52 

Ghi chú: P> 0,05: NS; P< 0,05: *; P< 0,01: **; P< 0,001:*** 
Phân tích h i quy logistic (B ng 4) cho th y, 

hi u qu  xua u i b  hà khoai lang c a tinh d u tía 
tô ph  thu c vào li u l ng nh ng không ph  
thu c vào gi i tính. 

So sánh gi a các n ng  tinh d u thí nghi m 
v i n ng  tinh d u 1µl thì  n ng  2 µl và 3 µl 

u cho giá tr  P<0,05. K t qu  cho th y, s  khác 
bi t áng k  v  hi u qu  xua u i b  hà khoai lang 
gi a các n ng  c a tinh d u tía tô.  

So sánh gi a gi i tính cái và gi i tính c c a 
b  hà trong thí nghi m thì cho giá tr  P>0,05. K t 
qu  cho th y, không có s  khác bi t v  hi u qu  
xua u i b  hà khoai lang gi a gi i tính c và gi i 
tính cái. 

Có nhi u lo i tinh d u và thành ph n c a 
chúng ã c ánh giá v  kh  n ng xua u i côn 
trùng [17]. Nghiên c u v  hi u qu  xua u i b  hà 
khoai lang c a n m lo i tinh d u h  Lamiaceae 
g m: Agastache rugosa, Elsholtzia blanda, 
Elsholtzia ciliata, Elsholtzia penduliflora, 
Plectranthus ovatus. Trong ó, P. ovatus, E. 
penduliflora và E. ciliata có hi u qu  xua u i cao 

i v i b  hà khoai lang [9]. Tinh d u s  chanh, s  
Java, s  Sri Lanka u cho hi u qu  xua u i b  hà 

 n ng  1, 5 và 9 µl [15]. Tinh d u kinh gi i 
c ng c ánh giá là có kh  n ng xua u i b  hà 
v i hi u qu  xua u i là 89,5%  n ng  3 µl [16].  

4. K T LU N 

Nghiên c u này, ã xác nh c t ng s  24 
h p ch t chi m 91,81% c a tinh d u P. frutescens. 

Thành ph n chính c a tinh d u tía tô là Perilla 
aldehyde (47,38%), Limonene (23,46%), 
Caryophyllene (6,57%), Caryophyllene oxide 
(3,98%), Linalool (3,45%). Ngoài ra, trong tinh d u 
tía tô còn có nhi u h p ch t c nghiên c u, 

ánh giá là nh ng h p ch t có kh  n ng xua u i 
côn trùng nh  Linalool, Limonene, Cineole 1,8… 

S  l ng b  hà cái và b  hà c l a ch n bên 
ph n i ch ng  n ng  2 µL là cao nh t l n l t 
là 93,8% (b  hà cái), 90,5% (b  hà c) và l a ch n 
bên ph n thí nghi m  n ng  2 µL là th p nh t 
l n l t là 6,2% (b  hà cái), 9,5% (b  hà c). 

Tinh d u tía tô có hi u qu  xua u i i v i b  
hà khoai lang. Tinh d u tía tô cho hi u qu  xua 

u i cao nh t  n ng  2 µl v i hi u qu  xua u i 
là 87,5% (con c) và 81,0% (con cái). Hi u qu  xua 

u i b  hà khoai lang c a tinh d u tía tô ph  thu c 
vào li u l ng tinh d u nh ng không ph  thu c 
vào gi i tính b  hà. 

Tinh d u tía tô là lo i tinh d u tri n v ng cho 
nh ng nghiên c u ti p theo v  h p ch t xua u i 
b  hà khoai lang. 
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This study was carried out to evaluate the repellency of P. frutescens essential oils against sweet 
potato weevil. The chemical composition of Perilla essential oil in S n La was determined by the 
Gas chromatography-mass spectrometry (GC/MS) analysis method, including twenty-four 
different components exist in the essential oil of P. frutescens. The main components of the 
essential oil were Perilla aldehyde (47,38%), Limonene (23,46%), Caryophyllene (6,57%), 
Caryophyllene oxide (3,98%), Linalool (3,45%). The repellent effects of P. frutescens essential oils 
against the sweet potato weevil were evaluated by using a Y-tube olfactometer system. The 
results showed that P. frutescens essential oil exhibited high repellency against the sweet potato 
weevil. P. frutescens essential oil displayed the highest repellency at the concentration of 2 µl 
(the repellent efficiency was 87,5% for male and 81,0% for female). The results showed the 
potential of the essential oils for use in the integrated management of the sweet potato weevil. 

: P. frutescens, essential oil, sweet potato weevil, repellent effect. 
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